








Evelin´s Café & Restaurant
an der Müggelspreepromenade

„Da Wo Berlin Am Schönsten Ist“
  Feiern im Evelin´s

Geburtstage, Hochzeiten, Taufe,

Jugendweihe, Einschulung, 

Vereinsabende, Jubiläen,


Firmenfeierlichkeiten

Wir bewirten Sie gern. 
Das Team Evelin´s. 

Goed CBE GmbH 
Evelin´s Café & Restaurant 

Goed Catering BE 
Salvador Allende Straße 80 

12559 Berlin Köpenick 
Telefon: 030-6555351 

Im Internet: 
www.cafebistroevelin.de -  

www.goedcatering.de 
E-Mail: bistroevelin@aol.com 

Edition 2024

Ihre Veranstaltung im Evelin´s 

Tag: Familie:

Personenzahl:

Blumen:

Menü:

Tischwäsche:

Musik:

Kunde: Restaurant:

Allgemeines 

Genau Bestätigung der Personenzahl  

8 Tage vor der Veranstaltung. 

Stornierungsfrist nach der Absprache/Anzahlung für 7 Tage 

möglich. 

Abendveranstaltungen kostengünstig All Inklusive 

buchbar. 

Buchungen Abendveranstaltung  

ohne Getränkepaket:  

Raummiete 400,00€ 

Getränkeservice All Inclusive -  

Festpreis für alle Getränke der 

Veranstaltungsgetränkekarte  
(Optional: Spirituosen wenn gewünscht zum Festpreis von 3,50€ 4cl) 

Zahlungsweise Bar am Veranstaltungstag.  

Keine Kartenzahlung möglich. 

All Inklusive vor der Veranstaltung durch Festpreis. 

Empfohlene Trinkgelder bei Veranstaltungen zzgl.10% der 

Veranstaltungssumme vorauszubezahlen. Können bei 
Nichtgefallen selbstverständlich zurückgefordert werden. 

Tischwäsche Je Tischdecke weiss 4,90€ Mietgebühren  

 Grau/Bordeaux mix 3,90€  

Mundservietten 1,50€ 

Blumendekorationen 

wenn gewünscht Gesteck klein 15,00€,  

Gesteck lang 20,00€ 

Blumen Hausdeko - Keine Gebühr 

Keine Polterabende und Polterhochzeiten 

Nutzung unserer Musikanlage  

mit Ihrem Laptop, Tablet oder I Phone  

49,00€ 

Diskomusik vom Haus mit umfangreicher Musik  

ohne Wunschmusik endlos Musik bunt gemischt 
89,00€ 

Externer DJ Ihrer Wahl (Laptop DJ) mit unserer Anlage 

Ihr verhandelter Preis  

zzgl. 69,00€ (GEMA)                                                      

Präsentationen auf unserem Frame 150cm System 

HDMI Anschluss von Ihrem Laptop.  

VAG auch möglich ohne Ton 

37,00€ 

Büfett 3: 

Schweinefilet Medaillon mit 
Waldpilzen 

Kaiserbraten mit Honig glasiert 
Zanderfilet auf Wurzelgemüse 

mit Zitronenbuttersauce 
Fingerfood: Minifleischbällchen, 

Putenspieße, Knusperröllchen 
mit Gemüse 

Feuertopf mit Fleisch und 
Gemüse 

Fischplatte: 
Norwegischer Räucherlachs, 
Räucherrollmops, Sprotten, 

Fischfilethappen 
Käsebrett: 

Auswahl an Österreichischen 
Rohmilchkäse sowie Ziegenkäse 

mit Weintrauben und Nüssen 
Eier-Kavierplatte: 

Halbe Eier mit Frischkäse und 
Kaviar 

Salatschüssel : 
Feingewürfelte Tomate, Gurke 
und Paprika mit einem Zitronen 

Joghurt Dressing und feinem 
Balkankäse 

Früchteplatte: 
Feine Saisonale Früchte und 

Ananas, Melone mundgerecht 
Hausgemachter Pustasalat, 

Gefügelsalat 
Rote Grütze mit Vanillesauce 

Auswahl an frischen Broten und 
Brötchen , Butter 

pro Person All Inklusive 78,95 € 
Getränke und Essen 

ab 15 Personen buchbar. 

(Cateringlieferung zu Ihnen nach 
Hause 45,00€ ohne Geschirr mit 

Geschirr 52,00€) 

Büfett 4: 

Unsere Hauspezialität: 

Schweinebäckchen in 
Rotweinsauce 

mit gebackenen Drillingen 
Schaschlikspieße von der Pute 

mit feiner BBQ Sauce  
Fleischbällchen mit Käse gefüllt 

Soljanka Fleischsuppe  

Fischplatte: 
Norwegischer Räucherlachs, 
Räucherrollmops, Sprotten, 

Fischfilethappen 
Käsebrett: 

Auswahl an Österreichischen 
Rohmilchkäse sowie Ziegenkäse 

mit Weintrauben und Nüssen 
Eier-Kavierplatte: 

Halbe Eier mit Frischkäse  
und Kaviar gefüllt 

Salatschüssel : 
Feingewürfelte Tomate,  

Gurke und Paprika  
mit einem  

Zitronen Joghurt Dressing und  
Putenbruststreifen 

Hausgemachter Pustasalat,  
Gefügelsalat 

Schokomousse mit Vanillesauce 
Rote Grütze Vanillesauce 

Auswahl an frischen Broten und 
Brötchen, Butter 

pro Person All Inklusive 74,95€ 
Getränke & Essen 

ab 15 Personen buchbar. 

(Cateringlieferung zu Ihnen nach 
Hause 44,00€ ohne Geschirr mit 

Geschirr 50,00€) 

Büfett 5: Fingerfood & 
Warmes Büfett 

Schweinemedallions mit 
Rahmpilzen 
Zanderfilet mit 
Wurzelgemüse 

Kroketten, Gala Gemüse 
mit Hollandaise, 
Gebackene Drillinge 

Antipastaplatte mit 
Champignons, Zuccini,  
Paprika, Partytomaten in 
altem Fass Balsamico mit 
Olivenöl 

Bunter gemischter Salat mit 
Zitronen Joghurt Dressing 

Je zwei Käsekanapees mit 
Trauben 

Fingerfoodspieße von der 
Cocktailtomate an 
Gemüsesalat Tartar, 
Fleischbällchen mit Käse an 
Chiasamen Cous Cous, 
Hähnchenspieß an 
tropischem 
Kichererbsensalat, 
Belugalinsensalat an 
Aprikosen im 
Dürrfleischmantel 

mundgerechte Obstplatte,  
Creme Karamell, Rote Grütze 

Brote und Brötchen, Butter 

pro Person All Inklusive 72,95 € 
Getränke & Essen 
ab 20 Personen buchbar. 

(Cateringlieferung zu Ihnen nach 
Hause 44,00€ ohne Geschirr mit 

Geschirr 49,00€)



Mittagessen im Evelins 
Für Feierlichkeiten zum Mittag können wir auf Ihren Wunsch hin das 

Spreezimmer (24 Personen), den Gastraum (40 Personen), den 
Weingarten „Spree Rebe“ (30 Personen) oder unseren Hauptgarten 

mit Spreeblick (100Personen) oder eine Kombination. 
Blumenschmuck bestellen wir gern auf Ihren Wunsch hin. 

Los geht es auf Ihren Wunsch hin mit einem trendigen 
Begrüßungscocktail oder ganz klassisch mit einem Glas Sekt um auf 

den Anlass Ihrer Feier anzustoßen.

Menüs ( je Veranstaltung eines zur Wahl ) 
Tapas Teller  

Putenspieß, Kleines Fleischbällchen, Frühlingsrollen,  

Zartes Schweinefilet im Stück gebraten mit Burgunder Rahmsauce,  
Waldpilzen oder Kaisergemüse, Saisonal mit Spargel, Kroketten und 

Petersilienkartoffeln 

Oder 

Fleischtrio Evelins  
Schweinesteak,Fischfilets gebraten und Maishähnchenbrust mit 
Kaisergemüse, Sauce Hollandaise, Bratensauce, Kroketten und 

Petersilienkartoffeln 

Krautsalat 

Eine Verführerische Eis Komposition des Jahres mit Beerengrütze 
Spiegel 

32,95€ 

Familien Brunchbüfett `Kiezer Feld`  
im Evelin´s von 12.00-14.00 Uhr 

Suppe nach Wahl: (Champignonsuppe, Kürbissüppchen, 
Gemüsebouillon mit Hähnchenfleisch, Spargelsuppe) 

Vorspeisenplatte: 
Putenspieße, Knusperrollen, Fleischbällchen mit Ziegenkäse gefüllt, 

Hähnchenwings,  
Hauptgänge: 

Maishähnchenbrust auf Paprika 
Zitronenbuttersauce 

Schweinelachs- 
medallions 
 Waldpilzen 

Beilagen: 
Bunte 

Gemüseauswahl mit 
Sauce Hollandaise, 

Kroketten,,Petersilienkartoffeln 
Gurkensalat, Krautsalat, Tomatensalat 

Dessert: 
Obstsalat mit Naturjoghurt 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Brötchen, Brot, Butter 
Getränke während der Brunchzeit : 

Kaffee, Tee, Heiße Schokolade, Orangensaft, Milch 

Je 27,95€ (Mindestes 15 Personen Vollzahler Kinder bis 8 Jahre 50%) 

Verlängerung zur Kaffeezeit: 
ab 14.30 Uhr-16.30 Uhr 

Blechkuchen verschiedene Sorten z.B. Apfel, Pflaume, Schoko, 
Johannisbeere, mit Schlagsahne 

Getränke während der Kaffeezeit : 

Kaffee, Tee, Heiße Schokolade, (Kinder alkoholfreie Getränke)

Je 10,95€ (Mindestes 15 Personen Vollzahler Kinder bis 8 Jahre 50%)

Kaffee Trinken im Evelin´s

Kaffeegedeck : 

Zum Kaffee servieren wir Ihren Gästen:  
je 1Stück Torte und 1 Stück Blechkuchen aus unserem 

Konditor Angebot als gemischte Platte,  
frische Schlagsahne, 

Heißem Bohnenkaffee auf den Tischen zur Selbstbedienung,  
Tee oder Heiße Schokolade auf Anfrage. 

Den Kaffee servieren wir in Isolierkannen so das nach Bedarf nach 
geschenkt werden kann. 

(mit Kaffeespezialitäten wie Milchkaffee, Cappuccino, Latte 

Macchiato auf Abfrage)
pro Person 16,95€

Abendbrot Essen und Trinken im Evelins 
Für Feierlichkeiten zum Mittag können wir auf Ihren Wunsch 

hin das Spreezimmer (24 Personen), den Gastraum (40 

Personen), den Weingarten „Spree Rebe“ (30 Personen) 
oder unseren Hauptgarten mit Spreeblick (100Personen) 

oder eine Kombination. 

Blumenschmuck bestellen wir gern auf Ihren Wunsch hin. 
Los geht es auf Ihren Wunsch hin mit einem trendigen 

Begrüßungscocktail oder ganz klassisch mit einem Glas Sekt um auf 
den Anlass Ihrer Feier anzustoßen. 

Feier All Inklusive zum Festpreis. 
In den Büfetts ist die Getränkepauschale für 4 Stunden voll dabei: 

WEIN; SEKT; BIER; BOWLE; ALKOHOLFREI GETRÄNKE;  
KAFFEE; TEE 

jede weitere Stunde 13,95€ pro Person. Minimum 15 Personen 
Kinder bis 6 Jahre frei, ab 6 Jahre 50% vom Pauschalpreis.

Büfett 1: 
Schweine- 

krustenbraten 
Kaiserbraten 

Bouletten 
Kartoffelsalat  

mit Essig und Öl 
Halbe Eier mit Frischkäse 
Räucherfischspezialitäten: 

Norwegischer 
Räucherlachs, 

Räucherrollmops, Sprotten, 
Fischfilethappen 

Käsebrett:  
Auswahl an 

Österreichischen 
Rohmilchkäse  

sowie Ziegenkäse mit 
Weintrauben und Nüssen 

Geflügelsalat hausgemacht 
Eiersalat hausgemacht 

Brot, Brötchen,  
Butter 

Gurkensalat 
Krautsalat 

Tomatensalat 
pro Person All Inklusive 

59,95 € 
Getränke & Essen 

ab 15 Personen buchbar. 

(Cateringlieferung zu Ihnen nach 

Hause 35,00€ ohne Geschirr mit 

Geschirr 48,00€) 

Tagessüppchen nach Absprache, Zwei Kanapees gemischt belegt,  
zwei kleine Blechkuchenstücke 

pro Person 16,50€ (2h) zzgl. Getränke 

Tagessüppchen nach Absprache, Fingerfoodplatten mit 
Knusperröllchen, Putenspießen, Mini Fleischbällchen, Mini 

Leberkäse, Partygarnelen,  
Kribbling, Mini Brötchen, Rote Grütze, Kuchenstücke 

pro Person 19,95€ (2h) zzgl. Getränke

Beerdigungsfeier, Tagungen im Evelin´s 

Familien Brunchbüfett `Müggelheim` inkl. Fingerfood  
im Evelin´s von 12.00-14.00 Uhr 

Schweinemedallions mit Rahmpilzen 
Zanderfilet mit Wurzelgemüse 

Hanfbällchen mit Belugalinsensalat und Mangoreduktion 
Kroketten, Gala Gemüse mit Hollandaise, 

Gebackene Drillinge 

Antipastaplatte mit Champignons, Zuccini,  
Paprika, Partytomaten in altem Fass Balsamico mit Olivenöl 

Gurkensalat, Krautsalat, Tomatensalat 
Je zwei Käsekanapees mit Trauben  

Fingerfoodspieße von der Cocktailtomate an Gemüsetartar, 
Fleischbällchen mit Käse an Chiasamen Cous Cous,  
Hähnchenspieß an tropischem Kichererbsensalat,  

Bunter Linsensalat an Aprikosen im Dürrfleischmantel 

Mundgerechtes Obst,  
Creme Karamell, Rote Grütze 

Brote und Brötchen, Butter 

Getränke während der Brunchzeit : 
Kaffee, Tee, Heiße Schokolade, Orangensaft, Milch 

Je 39,95€ (Mindestes 15 Personen Vollzahler Kinder bis 8 Jahre 50%) 

Verlängerung zur Kaffeezeit: 
ab 14.30 Uhr-16.30 Uhr 

Blechkuchen/Obst verschiedene Sorten z.B. Apfel, Pflaume, 
Heidelbeere, Mandarine Johannisbeere, Schoko Birne mit 

Schlagsahne 
Getränke während der Kaffeezeit : 

Kaffee, Tee, Heiße Schokolade, (Kinder alkoholfreie Getränke) 

Je 10,95€ (Mindestes 15 Personen Vollzahler Kinder bis 8 Jahre 50%) 

Büfett 2: 
Schweinelachs Medaillon mit 

Waldpilzen 
Zanderfilet auf Wurzelgemüse 

mit Zitronenbuttersauce 
Fingerfoodplatte: 

Minifleischbällchen, 
Putenspieße, Knusperröllchen  

Süppchen nach Saison 
Fischplatte: 

Norwegischer Räucherlachs, 
Räucherrollmops, Sprotten, 

Fischfilethappen 
Käsebrett: 

Auswahl an Österreichischen 
Rohmilchkäse sowie Ziegenkäse 

mit Weintrauben und Nüssen 

Halbe Eier mit Frischkäse 
Salatschüssel : 

Schopskasalat  feinem 
Balkankäse 

Krautsalat, Gurkensalat 
Eiersalat hausgemacht  

Rote Grütze mit Vanillesauce 
Panne Cotta mit Mangopulp 

Auswahl an frischen Broten und 
Brötchen , Butter 

pro Person All Inklusive 69,95 € 
Getränke und Essen 

ab 15 Personen buchbar. 

(Cateringlieferung zu Ihnen nach Hause 

39,00€ ohne Geschirr  

mit Geschirr 49,00€)

Hochzeitspauschale ab 139,00 € p.Person 
15.00-24.00 Uhr 

Zum Kaffee servieren wir Ihren Gästen:  
je 1Stück Torte und 1 Stück Blechkuchen aus unserem 

Konditor Angebot als gemischte Platte, frische Schlagsahne, 
Hochzeitstorte kann mitgebracht werden. 

Heißem Bohnenkaffee auf den Tischen zur Selbstbedienung,  
Zum Abendessen : Büfett Nr. 1 Inklusive andere mit Aufpreis. 

In den Büfetts ist die Getränkepauschale dabei: 
WEIN; SEKT; BIER; BOWLE; ALKOHOLFREI GETRÄNKE;  

KAFFEE; Kaffeespezialitäten, TEE, APEROL SPRITZ, 
Musikanlage Nutzung inklusive. 

Drei Spirituosen dürfen mitgebracht werden. 
Tischwäsche optional  

Spirituosen nach Wunsch Festpreis 3,50€ Optional 
Mitgebrachte Deko wird von uns eingedeckt nach Vorgabe. 
Jeder weiter Stunde bis max 2.00 Uhr 13,95 p.P.(min 25 Per.) 









